
 
 
 
 

dieter grubert’s großes harmoniemenü 
 
 

zur einstimmung 
klare hummersuppe I octopus I steinbutt 

erbsen I kartoffel I dill  
 
 

360° laib von der bäckerei philipps I gesalzene butter 
 
 

erstens 

terrine von der entenstopfleber 
apfel-sellerie-salat I dattel I butterkeks I birne    34 € 

 
 

zweitens 

tandoori-kabeljau I ochsenmark 
zitronengras I lauch I fenchel I fregolas I rauchforelle   34 € 

 
 

    drittens 

kalbsbries & hummer  
hummersauce I quitten-sauerkraut I bärlauch  34 € 

 
  

viertens 

rücken vom deister-rehbock I raz el hanout 
shiitake I kohlrabi I kürbis-kartoffel   34 € 

 
 

fünftens 

karamellisierter ziegenfrischkäse 
kürbiskernöl I preiselbeersenf    28 € 

 
 

sechstens 

topfen-palatschinken 
pflaume I kaffeeeis  15 € 

 
 
 

menü in sechs gängen  122 € 
bei individueller menügestaltung behalten wir uns einen aufpreis vor. 

 
 

weinbegleitung 
gerne servieren wir ihnen korrespondierende weine 

zum großen menü  65 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

allergen-information 
falls sie diätvorschriften beachten müssen oder lebensmittelunverträglichkeiten haben, 

z.b. nüsse, wenden sie sich bitte an unser restaurantteam für weitere hilfestellungen / assistenz im rahmen ihrer speisenauswahl. 
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