dieter grubert’s groBes harmoniemeni

zur einstimmung
tartlett | konigskrabbencocktail
gurkenshot | rdieschen
cracker | bergschinken | erdbeere | avocado

360° laib von der béckerei philipps | gesalzene butter

erstens

terrine von der entenstopfleber
blumenkohl | safran-vanille | trauben 34 €

zweitens

seeteufel | zitronengras
fenchel | lauch | zuckerschote | rauchaal | rote zwiebel 34 €

drittens

kalbsbries & garnele
hummersauce | ananas-sauerkraut | belugalinsen | tandoori-croutons 34 €

viertens
brust von der bresse-taube | purple-curry
steinpilze | spitzkohl | barlauch-kartoffel 34 €

fiinftens

karamellisierter ziegenfrischkase
rhabarbersenf 28 €

sechstens
»aprikose melba“
rosenbliiteneis 15 €

menU in sechs gangen 122 €
bei individueller meniigestaltung behalten wir uns einen aufpreis vor.

weinbegleitung
gerne servieren wir ihnen korrespondierende weine

zum groRen menu 65 €

allergen-information
falls sie didtvorschriften beachten missen oder lebensmittelunvertraglichkeiten haben,
z.b. nusse, wenden sie sich bitte an unser restaurantteam fiir weitere hilfestellungen / assistenz im rahmen ihrer speisenauswahl.



