
 

 

Restaurant T I T U S im Röhrbein 
Dieter Grubert  

Joachimstraße 6  30159 Hannover 
Telefon : 0511 / 83 55 24     

www.restaurant-titus.com     restaurant-titus@t-online.de 
 

 
Liebe Gäste und Freunde des Hauses ! 
 
Wir lassen die alte Tradition des „Bratentages“ wieder aufleben. Wo sind die ganzen leckeren Schmorgerich-
te und großen Bratenstücke geblieben ?  
Rouladen, Sauerbraten, Kalbsbrust, Tafelspitz etc, auf „alte“ Art zubereitet und natürlich mit viel Sauce und 
Nachschlag. 
 
An ausgewählten Tagen laden wir ab 12 Uhr zum „Braten-Mittag“ . 
 
 

„Osterlunch“ 
 
Das Menü am 01. April 2024 (Ostermontag) lautet : 

 
Gebeizter Curry-Lachs 

Salat von grünem Spargel I Gurkenschmand I Orange 
*** 

Champignonrahmsuppe 
Poulardenklößchen 

*** 
„Osterlamm“ in Rotweinsauce 

Speckbohnen I gratinierte Kartoffeln 
*** 

Topfenkrapfen I Rhabarber 
Himbeerparfait 

 
Preis p.P. 88 Euro inkl. Mineralwasser 
 
 
 
 
Wir freuen uns über Ihre Reservierung. 
 
Dieter Grubert, Pascale Pietruschka & Ralf Niemann 
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