dieter grubert’s groRes harmoniemeni

zur einstimmung
poularde | octopus | ingwer | kaviarschmand | rettich

erstens
warmgerauchter teriyaki-lachs
radieschen-vinaigrette | apfel-selleriesalat | chilimango 34€

zweitens

gebratener rochenfliigel
kamille I erbsen | lauch | linsen | hokkaidokirbis 34€

drittens
gebackener winterkabeljau
zitronengras | aprikosen-sauerkraut | blumenkohl 34€

viertens
riicken vom deister-reh
champignon | wirsing | kartoffel | preiselbeere 34€

funftens

getruffelter brillat savarin
tomaten-zwiebel-konfitlire 28€

sechstens

orangen-topfen-palatschinken
sternanis | kaffee-pannacotta | tonkabohne 15€

menii in sechs gangen 122€
bei individueller menugestaltung behalten wir uns einen aufpreis vor.

weinbegleitung
gerne servieren wir ihnen korrespondierende weine

zum groRBen menii 65€

allergen-information
falls sie didtvorschriften beachten missen oder lebensmittelunvertraglichkeiten haben,
z.b. niisse, wenden sie sich bitte an unser restaurantteam fiir weitere hilfestellungen / assistenz im rahmen ihrer speisenauswahl.



